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,,Frdnkische Bruscetta” V7w 8,50 €
Dreierlei Schwarzbrot, verschieden belegt mit Ruhrei, &

Spargelsalaf mit Schnittlauch und Obazda mit Kresse

serviert mit Refﬁch-Radieschensalat und Dressing vom sijfBen Senf (ANCLG

VORSPEISE - APPETIZER

Franconian Bruscetta’

Rye bread with 3 various kinds of toppings:

scrambled €9gs, asparagus salad with chives and ,Obazda’ with cress
served with white and red radish salad in a sweef mustard dressing

SUPPEN - SOUPS

Bérlauchcremesuppe mit Brezencroufons (ANGL @ 4,50 €
Wild garlic cream sOUP with prefzel croufons -

Cremiges SUBkartoffel-SUppchen mit Lauch und frischen Kréutern (.61 @ 4,50 €

Creamy sweet poiaro soup with leek and fresh herbs



HAUPTGANGE - MAIN COURSE

Backhend! im B(’jrlauchmanfe’ an lauwarmen Kartoffelsalat
mit hausgemachter Remoulade (ANLL)

Fried chicken wrapped in wild garlic,
served with lukewarm potato salad and homemade remoulade

Kaspressknb'del auf frischem Spinat
mit Nuf3butter und gerdstefen Pinienkernen (ACNGH

,Kospressknédel/ (dumplings with cheese] on fresh spinach
with a nut bufter and roasted pine nufs

Gebackenes Lachs Cordon Rouge mit Parmaschinken und Kase gefillt
serviert mit rahmigem Spargelgemise und Bdr'auchkartoffeln (ACNDG)

Baked salmon cordon rouge filled with parmd ham and cheese
served with creamy asparagus and wild garlic pofafoes

Frankens Gri”spezia,itéfen”

Béirlauchbratwurst, Biernackensfeak mit Obazdakruste, Bijndla
dazu ReHich-Radieschensalat und Bratkarfoffe'n IIANGL

Fraconian barbecue specialties’
Wild garlic sausage: pork neck steak under @ ‘Obazda crust’, pork belly
served with white and red radish «alad and fried pofafoes

Bunte Salate aus dem Fronken’and, serviert mit Tomaten, Gurken, Rettich,
Radieschen und Kartoffelsalat, garniert mit Ei und Sprossen wahlweise mit: (.

Colourful, regiono’ salad, served with fomafoes, cucumbers, white radish, red radish
and pofato salad, gorm’shed with eggs and sproufs

WAHLWEISE SERVIERT MIT - OPTIONALLY SERVED WITH
gegrilltem Kréuterhahnchen 16

grilled herb chicken

oder / or:

gebackenen Lachsstreifen im Bérlauchmantel (AcNo)

baked salmon srips wrapped in wild garlic

15,00 €

14,50 €

17,80 €

17,50 €

11,80 €

15,80 €

Die Deklaration iber enthaltene Allergene finden Sie auf der letzten Seite.

You can find the declaration of allergens contained on the last page-



Ofenfrischer Flammkuchen mit Bdrlauchschmand,
Kirschtomaten und Frihlingslauch, dazu bunter Blattsalat (AcNGH

9,50 €

Tarte flambée fresh from the oven with wild garlic sour cream,
fotq cheese, cherry iomatoes and spring lock, served with a mixed salad

Ofenfrischer Flammkuchen mit Speck, Zwiebel und Frihlingslauch 10,00 €
dazu bunter Blattsalat (cNU

Tarte flambée fresh from the oven with bacon, onions and spring leek
served with @ mixed sala

12,50 €

Penne mit Bérlauchrahmsauce und frischem Spargel
serviert mit frisch geriebenem peccorino und buntem Blattsalat (ANILG)

Penne with @ wild garlic cream sauce and fresh asparagus
served with freshly grated Peccorino and @ mixed sala

Gebackene Kichererbsen - Pistazien Falafel auf frischem Kréutersalat 11,80 €

mit Koriander und Mangold, dazu Sesamjoghurt (ACNLGK

Baked pistachio chickpea talafel on a fresh herb salad
with coriander and chard, served with sesame yoghurt

3 Fréinkische Béirlauchbratwirste auf Sauerkraut mit Senf, Kren und Schwarzbrot .10 980¢€

3 franconian wild garlic sausages on pickled cabbage
served with mustard, horseradish and rve bread



15,00 €

Franken Burger”

Gegrilltes Schweinehackﬂeisch im Laugenbrc')'fchen

mit Saverkraut und suflem Senf, iiberbacken mit Obazda,
serviert mit knusprigen Bratkartoffeln wiiGAN

with pickled cabbage and sweef mustard,

_Franconian Burger”
d with crunchy fried potatoes

Grilled minced pork i

n a lye roll

groﬂnofed with ‘Obazda’, serve
,,Beef Burger” 16,00 €
Gegrilltes Rinderhackﬂeisch mit gegrilltem Bacon und Spiegelei,
au Farmersalat dazu BBQ Sauce und Burger Mayonnaise,
serviert mit Steakhouse Pommes (CANLLF)
Beef Burger”
Grilled ground beef topped with grilled bacon and fried €99
on o farmer sala with BBQ sauce and burger mayonnaise,
served with steakhouse fries
America meets Bavarid Burger” 16,50 €
Gegrilltes Rinderhackﬂeisch im Roggenbrétchen mit Honig-Ke”erbiersauce
Coleslaw Salat, Bacon und R&stzwiebeln
serviert mit sif3kartoffel Pommes und BBQ Sauce (LAN
,America meets Bavaria Burger”
Grilled ground beef in a rye roll, with honey beer sauce,
coleslaw, bacon and fried onions served with sweef potato fries and o BBQ sauce
DESSERT - DESSERT
Erdbeer Panna Cotta mit frischem Rhabarber und mazerierten Erdbeeren (G 5,80 €
Strawberry pannd cofta with fresh thubarb and macerated strawberries
580 €
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STEAKS - STEAKS

Biernackensfeak / 250g (AN 11,00 €
Pork neck steak / 2509

putensteak / 2009 11,80 €
Turkey breast / 2009

Argenﬁnisches Rinderhiiftsteak / 200g 13,80 €
Argentinian beef steak / 2009

Argenﬁnisches Rumpsteak / 200g 18,00 €
Argentinian Rumpsteak / 200g

Argenﬁnisches Rinderfilet / 2009 23,00 €
Argentinian beef filet / 2009

Sollten Sie keinen besonderen Wunsch dufern, s0 grillen wir Ihr Rindersteak medium.
Unsere Steaks werden nach Rohgewicht portioniert.

If you don't express any particular wish we will prepare your steak medium.
Our steaks are porﬁoned after gross weight.

WAHLEN SIE IHRE BEILAGE SELBST - CHOOSE YOUR SIDE ORDER

Portion Sparge! 250 Gramm mit neven Kartoffel und Sauce Hollandaise G 9,00 €
Portion asparagus (250 g] with new pofatoes and sauce hollandaise

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln v 3,00 €
Fried potafoes with bacon and onions

SUBkarfoffe' Pommes 3,00 €
Syeet potato fries

Frische Steakhouse Pommes Frites 3,00 €
Fresh Steakhouse fries

Zwei Spiegeleier © 2,00 €
Two fried €99s

Buntes Gemuse der Saison (,6) 3,00 €
Mixed seasonal vegetables

Gemischter Salatteller v 3,00 €
Mixed salad plate

WAHLEN SIE IHRE SAUCE SELBST - CHOOSE YOUR SAUCES

Hausgemachte Kréuterbutter (.G 1,00 €
Homemade herb butter

Plefferrahmsauce (ANLC) 1,00 €
Pepper cream sauce

Rotweinjus (AN 1,00 €
Red wine sauce

Hausgemachte Sauce Hollandaise (G4 1,00 €
Homemade sauce hollandaise

Die Deklaration iber enthaltene Allergene finden Sie auf der letzten Seite.
You can find the declaration of allergens contained on the last page-



DEKLARATION DER ENTHALTENEN ALLERGENE
DECLARATION OF CONTAINED ALLERGENS

A B C D E F G H | J K L M N
gluten- | Schalen-/ Eier Fisch | Erdnisse | Soja | Milch | Schalen- | Sellerie Senf Sesam | Sulfide | Llupine | Weizen
haltiges Krusten-/ eggs fish peanufs soy milk frichte celery | mustard | sesame | sulfure- lupine wheat

Getreide | Weichtiere nuts dioxide

glutenous | shellfish / sulphite

cereals mollusca /

ediblenuts

Salat vom frénkischen Spargel... X X
Fréinkische Bruscetta... X X X X X X
Barlauchcremesuppe... X X X X
Cremesuppe vom frénkischen Spargel... X X
SiBBkartoffel-Sippchen... X X X
Backhend! im Bérlauchmantel... X X X X X
Kaspressknadel... X X X X X
Gebackenes Lachs Cordon Rouge... X X X X X
Frankens Grillspezialitaten... X X X X X X
Bunte Salate aus dem Frankenland... X X
...mit gegrilltem Kréuterhéhnchen X X X
...mit gebackenen Lachsstreifen... X X X X
Flammkuchen mit Bérlauchschmand... X X X X X
Flammkuchen Speck und Zwiebel... X X X X
Penne mit Barlauchrahmsauce... X X X X X
gebackene Kirchererbsen-Pistazien Falafel... X X X X X X
3 frainkische Bérlauchbratwiirste. .. X X X
Frankenburger... X X X X X X
Beef Burger... X X X X X X
America meets Bavaria Burger... X X X X
Biernackensteak... X X
Portion Spargel... X X X
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln... X
Zwei Spiegeleier... X
Buntes Gemiise... X X
Bunter Salatteller... X
Hausgemachte Kréuterbutter... X X X
Pfefferrahmsauce... X X X X X
Rotweinjus... X X X X
Hausgemachte Sauce Hollandaise. .. X X X
Erdbeer Panna Cotta... X X
Schokoladen-Minz-Mousse... X X X

Bitte beachten Sie, dass wir aufgrund unserer handwerklichen Herstellungspraxis - oder auch durch die Produkte selbst - ein Risiko der unbeabsichtigten
Vermischung oder Verschleppung von Allergenen nicht vollsténdig ausschlieBen kénnen.

Please note that due to our craft manufacturing practice or even the products themselves, we can not completely eliminate the risk of accidental

Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertstever und Bedienungsgeld.

All prices include VAT and service charge.

mixing or carryover of allergens.







